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W Taller de Té Matcha

*Codigo Sence:

3 horas

Objetivo

A la finalizacion del taller, el alumno comprenderd los diferentes tipos de té verde Matcha. Aprenderd a
prepararlos, sus propiedades, a diferenciar el uso de cada uno segun granulometria. Conocera la historia y
degustard diferentes preparaciones con Té Matcha.

Destinatarios

Amantes de la cultura del té que deseen aprender sobre este mundo fascinante, emprendedores vy
profesionales del rubro gastronémico y amantes del té que busquen adquirir herramientas de calidad para
implementar en su negocio. O comenzar un emprendimiento.

Formatos de realizacion de taller (3 horas)

Cada mes se tendra calendario para dictar el curso.



ICHCA

Tastituto Chileno de Café

7 s

o1

. Contenidos

v Historia del té en Japon.
v" Ceremonia del té japonesa (fundamentos).
v' Té Matcha.

e Lugares de produccién y cosecha
e Andlisis sensorial de los diferentes tipos de té matcha. (anélisis en seco (tacto, visual y gusto), degustacion de
cada té)
e Conocimiento de los accesorios que se utilizan.
e Practica en la preparacion del té matcha.
v" Propiedades del té¢ matcha.
v Degustacion de reposteria y bebidas con té matcha.

Incluye entrega de certificado de asistencia e informacion del curso.

® valor $ 50.000




